
Minimieren von Gerüchen aus
Lebensmittelindustrie und Landwirtschaft

Deutschland. Das von morgen.

• Gerüche sind komplexe Stoffgemische,
die über die Wirkung auf den mensch-
lichen Geruchssinn definiert sind

• Die Entwicklung nachhaltiger Ver-
fahren zur Minimierung bedarf daher
einer ausgeprägten interdisziplinären 
Zusammenarbeit

• Beurteilen: Chemische Analytik,
Olfaktometrie, Vor-Ort Analytik

• Minimieren: Neue Verfahrenskonzepte,
regenerierbare Adsorbentien auf
Mineralbasis, leistungsstarke Mikro-
organismen, neue Wäscherkonzepte

• Managen: Geruchskataster, Verfahrens-
auswahl, Anwenderhandbuch
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