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Minimieren von Geriuichen aus
Lebensmittelindustrie und Landwirtschaft
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Luftechnik Bayreuth GmbH & Co. KG

Noske-Kaeser GmbH
S&B Industrial Minerals GmbH

Rubatherm Prazisionsmesstechnik GmbH

Mikrobiologischer Abbau
TUHH, Praf. Miller

Technische Verfahren

Zur

Verminderung der

Geruchsemission

TUHH

Technical University Hamburg-Harburg

* Geriiche sind komplexe Stoffgemische,
die Giber die Wirkung auf den mensch-
lichen Geruchssinn definiert sind

Die Entwicklung nachhaltiger Ver-
fahren zur Minimierung bedarf daher
einer ausgepragten interdisziplindren
Zusammenarbeit

Beurteilen: Chemische Analytik,
Olfaktometrie, Vor-Ort Analytik

Minimieren: Neue Verfahrenskonzepte,
regenerierbare Adsorbentien auf
Mineralbasis, leistungsstarke Mikro-
organismen, neue Wascherkonzepte

Managen: Geruchskataster, Verfahrens-
auswahl, Anwenderhandbuch
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